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CODICE PRODOTTO

CB052

DESCRIZIONE PRODOTTO

Formaggio a latte intero pastorizzato con pasta morbida e
cremosa, bianca con venature verdi opache. Crosta bianca e
asciutta, sapore dolce e gustoso.

FORMA E PESO

Cilindrica con diametro di circa 15 cm con altezza di 30 cm, scalzo dritto

INGREDIENTI

Latte di capra, caglio

ALLERGENI

Latte

MODALITA' D'USO

Prodotto fresco destinato a stagionatori

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE

+1-4°C

SHELF LIFE
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PROFILO ORGANOLETTICO

Crosta

Non edibile

Pasta

Morbida e compatta

Gusto e sapore

Dolce e gustoso

Stagionatura

Minimo 60 giorni

PROFILO NUTRIZIONALE (valori medi per 100 g di prodotto)

Energia 1299 Kj /314 Kcal
Grassi 279

di cui acidi grassi saturi 194

Carboidrati 0g

di cui zuccheri 0g

Proteine 18 g

Sale 169

PROFILO MICROBIOLOGICO

Escherichia coli B - glucuronidasi positivo <100 UFC/g

Listeria monocytogenes

Assente in 25 g

Salmonella spp

Assente in 25 g

Stafilococchi coagulasi positivi <100 UFC/g
PESO 6,2 Kg
FORMATO Forme intere

PALLETTIZZAZIONE

Dimensioni (cm) 33x35x9
Pezzi per imballo secondario 1
Colli per strato 6
Strati per bancale 5




